
Ideal für weiche  
Semmeln, weiches Brot 
und Baguette.

Hohe Schnittleistung  
durch automatischen 
Schneidevorschub.

Sauberer Schnitt durch 
lange Messerstandzeit.

Einfache Beschickung 
durch integrierten 
Schnittguttrichter. 
 
Bedienungsfreundlich 
mit EIN-/AUS-Schalter  
an der Front. 
 
Einfach zu reinigen,  
da komplett aus  
Edelstahl gefertigt.

Die KBW Serie
Die Maschine für Knödelbrot in Würfeln
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KBW Serie
B x T x H 1.360 x 760 x 1.460 mm
Gewicht 97 kg
elek. Anschluss 400 V (230 V auf Anfrage gegen Aufpreis)
Würfelgöße 10 x 10 mm
Würfelschnitt 1.500 Semmeln pro Stunde


